Recette cookies Michel et Augustin

Ingrédients

180 G de farine

 oeuf

120 g de beurre pommade

7 g de levure chimique

150 g de sucre roux

5 g de gel de Guérande

70q de noigettes

160 g de chocolat (ou de petites de chocolat)

Préparation

. Tamiger la farine et [a levure. Ajoutez le cel et le eucre roux et mélangez.

2. Ajoutez ['oeuf entier battu et le beurre pommade en morceaux

3. Mélangez le tout & la main jusqu’a ce que le beurre goit bien incorporé.

4. Ajoutez le chocolat et leg noigettes.

Utilisez du bon chocolat coupé en grog chunke gi vous n’avez pag de pépites

5. Formez deg boules.

Vous pouvez vous aider d'une cuillere a glace. Depogez-les eur une “laque recouverte de papier cuiceon
6. Applatiseez leg légerement.

7. Faites cuire |3 minuteg a 165°C.

Pour un coeur fondant 1O minutes suffigent

Clegt pret, degustez !!!



